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Eau Vive de Rome 

LUNDI €15,00 MARDI €24,50 MERCREDI €23,50

La Spécialité Internationale du Jour
La Specialità Internazionale del giorno
The International Specialtyof the day

Pollo, peperoni misti, ananas,
salsa di soia, aglio - Riso.

Cosciotto d'agnello, scalogno, senape
all'antica, aglio, vino bianco 

- P. Noisettes e fagiolini

Gamberoni, scalogno, vino bianco, latte
di cocco, curry, pana, zenzero 

- Riso e banana platano

Brochettes de poulet 
Hawaïennes - Riz

Gambas des Îles – Riz
et Banane Plantain

Gigot d’agneau à la
moutarde et à l’ail 

- P. Noisettes et H.Verts

$16
Filetto di vitello, scalogno,

brie, pepe rosa
- P. crocchette e asparagi

Couscous, faraona, agnello,
verdure varie, spezie

VENDREDI €20,50JEUDI €17,00 SAMEDI €25,00

Salmone, gamberi, scalogno, aglio,
zenzero, salsa chili, Maggi, aceto

di mele  - Riso e fagiolini

Couscous Royal Saumon façon Asiatique
- Riz et H.Verts

Filet de veau au brie 
et poivre rose 

- P croquettes et Asperges



Eau Vive de Rome 
Antipasti

€ 18,00

€ 12,00

€ 10,00

€ 7,00
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BLOC DE FOIE GRAS

Foie gras, marmellata di fichi, pane tostato 
Goose foie gras, fig jam, toasted bread

ANTIPASTO MIXTO

Melone, salame, prosciutto crudo, mozzarella,
 pesce alla griglia, pomodoro, peperone.
Melon, salami, raw ham, mozzarella, grilled fish,
tomato, pepper.

NEMS À LA VIETNAMIENNE ET SALADE

Involtini fritti di carne di maiale tritata, 
gamberetti, funghi – Insalata
Vietnamese small pork spring rolls, 
shrimps, mushrooms - salad

MIXTE DE LÉGUMES FRITS
 Verdure miste pastellate fritte 
 Fried mixed vegetables
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DÉLICE TERRE ET MER 

Insalata, roquette, pomodoro, noci,
parmigiana, mozzarella, crostino all'aglio
Salad, arugula salad, tomato, walnuts,
parmigiana, mozzarella, garlic croutons

GOURMANDE AUX FROMAGES DU TERROIR

Eau Vive de Rome 
Entrées  Froides

Insalata e primi freddi- Cold appetizers

SALADE DE CRUDITÉS

ASSIETTE VÉGÉTARIENNE

€ 6,50

€ 12,00

€ 9,50

€ 6,00

Riso, patate al vapore, pomodoro,e spinaci 
Rice, steamed potatoes, tomato and spinach

Gamberetti, mela, avocado, 
cuore di palma, salsa cocktail
Shrimp, apple, avocado, 
palm heart, cocktail sauce

Insalata, roquette, pomodoro, carota,
barbabietola rossa, cétriolo,  salsa alle erbe
Salad, arugula salad, beetroot, cucumber,
carrot, herb sauce.
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SOUPE À L’OIGNON GRATINÉE 

CRÊPE À LA PARISIENNE  

Eau Vive de Rome 
Entrées  Chaudes

Primicaldi ─ Warm starters

SOUPE DE LÉGUMES

ESCARGOTS DE BOURGOGNE 
À LA PROVENÇALE

€ 14,50

€ 8,00

€ 11,00

€ 6,00

Lumache con burro alla provenzale
Snails  with provençalstyle butter

Crespella ripiena di prosciutto cotto «au gratin»
Stuffed crêpe with ham «au gratin»

Zuppa di cipolla gratinata
French onion soup « au gratin »

Zuppa di verdure di stagione
Seasonal vegetable Soup



€21,00
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€20,00

€12,00

DORADE AU BEURRE GINGEMBRE
- P.DE TERRE OU ÉPINARDS

€10,50

LOUP DE MER AU BEURRE MEUNIÈRE
- HARICORTS VERTS OU FRITES

€9,00

Spécialités Italiennes
et poissons garnis

TAGLIATELLES AUX CREVETTES 
ET AU BASILIC

Orata, semi di sesamo, zenzero, burro, aglio
-Patate o spinaci

Sea bream, sesame seeds, ginger, butter, garlic
-Potatoes or spinach

SPAGHETTIS À LA SICILIENNE

Branzino, burro, prezzemolo, limone, pepe 
- fagiolini o patatine fritte

Sea bass, butter, parsley, lemon, pepper 
- green beans or fries

PÂTES À L’AMATRICIENNE

Tagliatelle, basilico, gamberi, limone, aglio.
Tagliatelle, basil, shrimp, lemon, garlic

Spaghetti, pomodorini, olive, cipolla, tonno,
capperi, acciughe, basilico, pepe

Spaghetti, cherry tomatoes,  olives, onion, tuna,
capers, anchovies, basil, pepper

Pasta, pomodoro, guanciale, peperoncino,
 cipolla, olio, pepe.

Pasta, tomato, jowls, chili pepper,
 onion, oil, pepper.



FILET DE PORC AU PORTO ET AUX CHAMPIGNONS 
 P. PAILLASSONS OU BROCOLIS

MAGRET DE CANARD À L’ORANGE ET AU POIVRE
 - POMMES DAUPHINES

Eau Vive de Rome 
Spécialités françaises garnies

Specialità francesi con contorno
 French specialties with its side dish

POULET GRILLÉ AUX SAVEURS DE
PROVENCE / FRITES

MÉDAILLON DE BOEUF FLAMBÉ AU COGNAC 
- P. DE TERRE À L’AIL ET HARICOTS VERTS

€ 28,50

€ 22,50

€ 18,00

€ 11,00
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Medaglione di manzo, pepe, prezzemolo, aglio,
- Patate, fagiolini

Beef medallion, pepper, parsley, garlic,
- Potato, green been

Petto d'anatra, arancia, buro marsala, farina,
uovo, scalogno, pepe - patate dauphine

Duck breast, orange, marsala butter, flour,
egg, shallots, pepper - dauphine potatoes

Filetto di maiale, scalogno, funghi porcini,
porto, funghi ostrica / paillasson di patate

Pork fillet, shallots, porcini mushrooms, port,
oyster mushroom / potato paillassons

Arrosto di pollo, erbe aromatiche, 
limone / Patate fritte 

Roast chicken, aromatic herbs, lemon / Fries 



Mousse au
chocolat

Profiteroles au
chocolat chaud

Glace mixte
ou sorbet mixte

Crêpes flambées
au Grand Marnier

Coupe Eau Vive

Assiette de fruits

Crème caramel 
au Rhum Crème brûléeTiramisù
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Eau Vive de Rome 
Desserts faits maison

Dessert fatti in Casa 
 Home-made Desserts

€6,00 €6,00 €6,50

€7,00 €6,00 €10,00

€10,00 €6,00€10,00
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Nos boissons chaudes

Café  express                                                                                         € 2,00                                                           
Café Américain                                                                                   € 2,10                                                            
Café décaféiné – Café d’orge – Café au lait           € 2,30                                                   
 Infusion - Chocolat - Cappuccino                               € 2,80                   

Fromages
Brie                                                                                    €3,50
Caprice des dieux                                                € 3,50
Camembert                                                                 € 3,50
Scamorza                                                                     € 4,00
Symphonie de 4 fromages                            € 9,00
Misto di 4 formaggi ─ Mixed cheese
        

Nos cafés alcoolisés

Café Eau Vive                                                                                      € 6,50
Caffè, liquore, crema   -     Coffee with l liquor and cream

 Irish Coffee                                                                                          € 6,50
 Caffè,Whisky,crema   -   Coffee with Whisky and cream

 Café Charentais                                                                               € 7,00                   
 Caffè, Cognac, crema    -  Coffee with Cognac and cream


